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Zugangsvoraussetzungen und Abschliisse

Zugangsvoraussetzung Erreichbare Abschlisse

» Mindestens » Hauptschulabschluss
Hauptschulabschluss nach Klasse 10 oder
nach Klasse 9 » Mittlerer Schulabschluss =

Fachoberschulreife
(eventuell mit Qualifikation)

» Schulischer Berufsabschluss:
Staatlich gepruifte Assistent*innen
fur Ern&dhrung und Versorgung,
Schwerpunkt Service
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Verlauf Praktische Bestandteile

» Dauer: 2 Jahre » 4 x 4wochige Praktika

» Vollzeitform » 2 x wochentlich

» 2 schriftliche fachpraktischer Unterricht
Berufsabschlussprifungen bei Lehrer*innen aus der
von je 120 Minuten Fachpraxis

» Kosten: 70 Euro ,Kochgeld®

pro Halbjahr
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Unterrichtsfacher

Berufsbezogener Berufstibergreifender

Lernbereich Lernbereich

» Betriebsorganisation » Deutsch

» Produktion » Religion
(Theorie und Fachpraxis) . Sport

» Dienstleistung » Politik

(Theorie und Fachpaxis)
» Mathematik |
» Englisch

Differenzierungsbereich:
» Datenverarbeitung
» Berufsbezogene Projektarbeit
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Unterrichtsfacher in der Fachpraxis

Theorie und Praxis flieRen zusammen.

Fach: Praxis Produktion

» Unterricht in der Schulkiiche

» Menus zu unterschiedlichen
Anlassen

» Regionale und saisonale Zutaten
Internationale Gerichte

» Tradition und Brauchtum (z. B.
Pilfferkes zu St. Martin)

» Gemeinsames Verkosten

Fach: Praxis Dienstleistung

Servieren von Speisen und Getranken
Tische eindecken, abraumen
Tischdekoration

Waschepflege

Hygiene und professionelles Reinigen
Beratung von Kunden und Gasten
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Aktionen

Mogliche Tagesausflige Veranstaltungen

» anuga — Fachmesse im Bereich  » Service beim schulinternen

Ernahrung Charity-Essen
» Produktionsstatten von » Service beim schulinternen
Lebensmitteln kennen lernen Weihnachtscafé

» Ausstellungen oder Schulungen  » externe Veranstaltungen
zum Thema Nachhaltigkeit -
(z. B. von der Verbraucherzentrale
NRW)
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Kostenlose Beratungsangebote

am BK Vera Beckers

1’3‘5“:

Komm mit - Lernférderung

BOB - Berufsorientierungsbuiro
Schulsozialarbeit

Nachhilfeangebot flr einzelne Facher (z. B. tagliche Mathesprechstunde)
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BSK (intern): Beratungstag zum Halbjahreswechsel flr Schiler mit der Klassenleitung
individuelle Beratung mit Klassen-, Bildungsgang- oder Abteilungsleitung

9 —

m BERUFSKOLLEG Staatlich geprufte Assistenten flr Ernahrung und Versorgung // BSK // Berufskolleg Vera Beckers
VERA BECKERS



Ansprechpartnerin far die BSK

Abteilungsleitung:

» Frau Thiessen: thiessen@bkvb.de
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